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GLACES ARTISANALES



POT INDIVIDUEL /
COUPE GLACEE

C @/ C./ .
« Glace café + Chantilly vanille

« Glace vanille « Caramel chocolat
« Streuzeuls cacao

3'_ nase Ma
«  Glace fraise + Chantilly vanille

«  Glace vanille + Coulis fruits rouges
« Sablé breton

Exolique

+ Glace Coco + Chantilly vanille
« Glace mangue + Caramel fruit de la
« Sablé breton passion
+ Glace Chocolat +  Chantilly vanille
«  Glace vanille + Caramel chocolat
- Streuzeuls
cacao
+  Glace vanille + Chantilly vanille

* Noisettes caramélisées <+ Caramel beurre salé

- de 10 pots : 3.5€
10 pots et + : 3€




LES DESSERTS
BLACES

Omeleffe Bacherin
nmwegiemw + Meringue,

« 2 Glaces au choix,

- Glace vanille, +  Chantilly vanille

+  Glace café,
Pour 2 a 3 personnes : 9€

Pour 6 a 8 personnes : 18€
- Sirop Grand Marnier, Pour 12 a 14 personnes : 32€
pour 20 personnes : 50€

+ Génoise,

+ Meringue italienne

Pour 10 a 12 personnes : 25€

Esquimaux
Noisette : glace noisette, caramel beurre salé,

enrobage chocolat au lait et éclats de noisette
caramélisées

Moins de 15 esquimaux : 3€
15 et plus : 2,50€

Classique : Glace vanille, enrobage chocolat noir
Fraise : sorbet fraise, enrobage chocolat blanc

Coco : Glace coco, enrobage chocolat noir,
CocCo rapée

Chocolat : Glace Chocolat, enrobage chocolat,
grué de cacao

- de 15 esquimaux : 2.50€
15 esquimaux et + : 2€






